DISKOMAT

Ett modernt sétt att fanka

Moderna diskrum placerar manniska,
hygien, miljé och I6nsamhet i centrum och
anvander betydligt mindre resurser.

modern diskhantering

K&nns goft i hjdrtat

Varje dag ar en ny mdjlighet fér oss att
missionera en miljovanlig idé, som pa ett
konkret satt gar att forverkliga.

Glasklart redan fran start

Ett modernt diskrum som effektivt,
miljévanligt och ansvarsfullt servar sitt kok
och sin restaurang, byggs utifran flera olika
viktiga perspektiv.
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Ett nyit diskrum fran Diskomat - ett modernt satt ait tanka

Diskomat skapar moderna diskrum som placerar manniska, hygien, miljé och
Ionsamhet i centrum. Ett diskrum fran Diskomat anvander betydligt mindre resurser
och farre mantimmar an traditionella I6sningar. Och med ett modernt satt att tanka,
blir matavfallet en resurs snarare @n en belastning.

, 2 100 projekt
| pver hela varlde

Diskomat har utfort 6ver 2 700 projekt i Sverige, Europa,
Asien, Afrika, Amerika och Australien:

De allt hogre energikostnaderna
minskar féretagens vinster. Med
energieffektiva I6sningar och
arbetssitt kan foretag istallet 6ka
sina vinster och minska sin
miljébelastning.

Det moderna diskrummet fokuserar pa effektivitet och kvalitet i sin service mot
restaurangen och kéket. Med ett genomtankt arbetssatt i kombination med modern
och dndamalsenlig utrustning blir flédena i diskprocessen bade effektivare och |
hygieniskt sékrare.

Myndigheter, allménheten och

kunder stéller allt hégre krav pa Dina medarbetare undviker dubbelarbete och kan se fram emot en trivsammare och

féretagen att anvanda mindre energi

mer hdlsosam arbetsplats.
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DISKOMAT

och att minska sin miljopaverkan. | 360 Sjukhus
Att investera i ett nytt och modernt diskrum fran Diskomat ar Ionsamt och ett konkret 25 Centralkdk
engagemang i bade miljo, medarbetare och matgaster. For oss ar det viktigt att m 350 Skolor

Foretagens engagemang i miljoé och
socialt ansvar ar ett viktigt strategisk

arbete som stérker foretagets identitet

och attraherar ratt medarbetare och

fler kunder.

Avfallshantering

Traditionell avfallshantering

- Hygienrisker - korsande fléden

- Lukter - smutsiga karl, otéta sackar

- Tunga lyft och manuell hantering

- Mantimmar rengéring soprum och kérl
- Kostnader for kylt soprum

- Avgifter f6r hdmtning av sopor

Avfallshantering i varldsklass

+ Matavfall blir miljévanlig energi

+ Sugning av matavfall direkt till tank

+ Slutet system — osynligt och luktfritt
+ Inga korsande fléden

+ Utan manuell hantering och tunga lyft
+ Nolltaxa fér hdmtning av matavfall

+ Inget behov av kylt soprum

+ Sparar tid och yta

Det som mats kan forbattras

Lat oss titta narmare pa det steg for steg:

Arbetsfléde, rangering och rutiner
@
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Det kaotiska diskrummet

- Diskfunktion satt pa undantag

- Lag servicegrad mot restaurang/kok

- Otydliga rutiner och arbetsuppgifter

- Stress, &g status, sjukskrivningar

- Flaskhalsar — dubbelhantering

- Suboptimeringar, missriktade
investeringar

- Kraver fler mantimmar och ytor

- Héga kostnader for kross

Logistik i varldsklass

+ Rent diskgods pa ratt plats i ratt tid

+ Hog servicegrad mot restaurang/kdk

+ Intrénade och val dokumenterade
rutiner

+ Mindre stress, hogre status, 6kad
trivsel

+ Andamaélsenlig ergonomisk utrustning

+ Optimalt fléde frigor tid och ytor

+ Minimerar kross

Diskutrustning

Omodern diskutrustning

- Overanvandning av (varm)vatten
- Overanvandning av energi

- Overanvandning av kemikalier

- Belastar sjoar, hav, mark och luft
- Fuktigt, varmt, och hég lljudniva
- Pafrestande arbetsmiljo

Diskutrustning i varldsklass

+ Métbar besparing av energi och vatten

+ Minskat utslapp av CO2 och kemikalier

+ Konkret och méatbar miljéatgard

+ Behaglig luftfuktighet, temperatur och
ljudniva

+ Bra ergonomi

+ Farre mantimmar

+ Bra arbetsplats

resultaten av din investering gor skillnad och ar synliga, matbara och kannbara.

Mantimmar och arbetsmilj
3.
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Traditionella diskrum

- Disk &r tungt och har 1&g status

- Fel utrustning belastar personal

- Osakra rutiner skapar dubbelarbete

- Kraver mer mantimmar - kostsamt

- Déliga forutsattningar leder till stress
och konflikter

Diskrum i varldsklass

+ Ratt utrustning avlastar personal

+ Behaglig temperatur och luftkvalitet

+ Inarbetade rutiner, sékrare arbetsplats

+ Farre lyft- vrid- och strackrorelser

+ Frisk personal féarre vakanser och
ovana vikarier

+ Mojlighet att anpassa bemanning till
belaggning

+ Kraver farre mantimmar

n

Hygiensékring

Odefinierad rengoring

- Overanvéndning av (varm)vatten

- Overanvéndning av energi

- Overanvindning av kemikalier

- Osaker hygien - svart att komma at
- Omstandligt och tidskravande

- Lamnar biofilm kvar p& ytor

- Aldrig helt luktfritt

Skumrengoéring - forhéjt tryck

+ Lag kemikalieanvandning

+ Kontrollerad temperatur- och vatten-
anvéndning samt férhéjt vattentryck

+ Mindre miljopéaverkan

+ Fullstédndig rengéring i 3 steg

+ Mikrobiologiskt rent

+ Lattare komma at, mindre arbetsinsats

+ Beprévad metod fran
livsmedelsindustrin

+ Frascht och rent, doftar gott

Upplevelsen - diskresultatet

Upplevelsen

- Oséker service, "bestick kommer snart”
- Tveksamt synintryck

- Oséker och varierande diskkvalitet

- Oséker hygien - brister i hygienstandard
- Stressad personal

- Kostnadsstalle for restaurangen

Service i varldsklass

+ Fortrafflig service till kdk/restaurang
+ Rent gods pa ratt plats i ratt tid

+ Harmonisk personal

+ Elegant dukning - snygg presentation
+ Rent, snyggt och flackfritt diskgods

+ Fantastisk matupplevelse fér gasten
+ Miljdarbete i varldsklass

+ Diskhanteringen 6kar intékterna

600 Personalrestauranger
150 Foodcourt/Kundrestauranger
100 Militarrestauranger

85 Flygkok

1.000 Hotell/Restauranger

Diskrum och miljdarbete i vérldsklass

Konkreta resultat som géir skillnad

Restaurangens service

+

Diskrummets tydliga roll 6kar kvaliteten pa
restaurangens service

Hog serviceniva till kok och restaurang
Hygiensékrad enligt lagstadgade krav
Personal som presterar mer med mindre stress
Frigor tid som kan laggas pa kundservice
Starker totalupplevelsen hos gasterna

Miljd

+

Konkreta, métbara och kommunicerbara insatser
fér miljon

Minskning av CO» utslapp

Lagre vatten- och energiférbrukning

Mindre kemikalieutslapp och évergddning i sjdar
Modern avfallshantering ger ny férnybar energi

Arbetsmiljé

+

Mindre stress och trangsel

Saker hygien i diskrummet och restaurangen
Behaglig temperatur och 18g luftfuktighet

Tydliga rutiner och uppgifter ger sékrare arbetsplats
Status, delaktighet och motivation, diskrummet &r
en viktig servicefunktion som bidrar till att leverera
och skapa intakter

Ergonomi

Férre manuella moment
Mindre dubbelhantering
Béttre arbetsstallningar
Férre lyft- vrid- och strackrorelser

+

Ekonomi

+ 4+ + o+

Féarre mantimmar i diskhanteringen

Lagre kostnader for vatten och energi

L&gre kostnader for kemikalier

Genomtankt investering - hdgre avkastning
Langre livslangd pa diskrum och diskutrustning
Férre driftstopp

Lagre sjukfranvaro

Lé&gre eller ingen kostnad for avfallshamtning
Mindre kross

Effektivt leveranssystem optimerar kundintékten




Omvandla ditt matavfall till miljévénlig energi..

Matavfall &r biologiskt nedbrytbart och kan anvandas till att producera
biogas. Gasen anvands som fordonsbréansle eller i produktion av
elektricitet och varme. Biogas &r det renaste fordonsbranslet pa
marknaden och slépper ut betydligt mindre milj6- och hélsofarliga &mnen
an fossila branslen.

Biogasen har en framtradande roll i satsningen pa férnybara energikallor
och for att minska utslappen av véxthusgaser, minska oljeberoendet och
for att 6ka forsorjningstryggheten. | EU:s drivmedelsdirektiv ingar malet
att minst 10 procent av fordonsbranslet inom EU ska vara férnybart ar
2020. | Sverige har biogasen potential att ersatta drygt 12 procent av de
fossila drivmedlen som anvénds idag.

* En personbil kan kéra 2,5 km p& en soppase rétat matavfall.
¢ En bil som kor pa biogas undviker ett koldioxidutslapp pa 2 800 kg per
ar jamfort med en bensindriven bil.

Kéllor: Avfallssverige, Naturvdrdsverket

..0ch minimera hanteringen

Samtidigt som du tar vara pa energin som finns i ditt matavfall kan du
minska bade kostnader och arbetstid for avfallshanteringen.

Den manuella hanteringen av smutsiga och tunga karl och séckar

kan ersattas med ett uppsamlingssystem som enkelt maler och suger
bort avfallet till en lagringstank. Systemet ar helt slutet och innebér att
hanteringen &r hygiensaker och varken syns eller luktar. Du behdver inte
langre kylda rum for att forvara avfallet s& héar finns bade lokalytor och
energi att spara in pa.

Nojda medarbetare och flexibel bemanning

Dina medarbetare i diskrummet &r oumbaérliga fér att kunna leverera en
fantastisk upplevelse f6r dina matgéaster. Nar de kommer till sin
arbetsplats ska det dofta gott, temperaturen och luftfuktigheten
maste vara balanserad och utrustningen ska fungera som den
ska for att avlasta dina medarbetare.

Med en diskprocess dar rutinerna ar tydliga och inarbetade
minimeras flaskhalsar och dubbelarbete, det Iagger dven
grunden for ett trivsamt och effektivt lagarbete i hela
restaurangen.

Ett modernt diskrum &r anpassat fér en
varierande belaggning, vilket mojliggdr en
flexibel bemanning och béttre
tidsanvéandning.

Nar vara kunder kommunicerar sitt
miljdengagemang och sociala ansvar till sin
marknad, vet vi att det handlar om mer an bara ord.
Darfoér ar varje dag en ny mojlighet fér oss att
missionera en miljovanlig idé, som pa ett konkret
satt gar att forverkliga.

- Och det kanns riktigt gott i hjartat.

Benito Arvire
Arets diskare 2012

1949

Nils Strinning
designar stringhyllan.

1959

Diskkorg i trad.

1957

Diskrumsutrustning
storkék. Rullbanor och
drivna transportérer

for brickor och diskorgarar,
sorteringsbord och hissar.

till Berns.

Diskrumsutrustningen

Matavfall &r en resurs

8 kg ger

® Biogas = 1 | bensin

* Naturgddsel

* Biogas ger 0 kg CO,, utslapp
(1 1 bensin ger 2,7 kg CO»)

kan atervinnas som

biogas
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Det optimala flodet i diskhanteringen

Logistik ar ett av de viktigaste fokusomradena for verksamheter som vill 6ka
I6nsamheten och optimera sin service. Logistik handlar om att samordna, styra och
kontrollera verksamhetens fldden och resursanvéndning.

Diskomats I6sningar handlar om mycket mer an att leverera diskmaskiner. Diskomats
idé ar att leverera helhetslosningar som optimerar hela diskprocessen, inklusive
avfallshantering och hygienstandard. Under aren har vi identifierat och dokumenterat
de moment och arbetssétt i diskprocessen som kan utvecklas och effektiviseras for att
totalprestationen i diskrummet ska vara optimal. Méalet ar att minimera diskkostnaden
per serverad maltid.

Eft modernt

Smartare vattenanvéndning

Av jordens totala vattentillgang ar 2,5 % sotvatten och av dessa 2,5 % har vi manniskor endast tillgang
till 0,25 %. Detta eftersom sétvattnet finns bundet i glaciérer och djupt ner i marken.

Varje ar tas det ut mer vatten ur grundvattenreservoarerna an vad som naturligt aterférs och detta har
pagatt i cirka femtio ar. Malet bor vara att bara ta ut s& mycket som aterfors naturligt.

Diskhantering &r av naturliga skal en vattenintensiv verksamhet. Att reducera vattenatgangen i din
diskanlaggning ar ett av de moment vi fokuserar pa nar vi skapar den optimala diskanlaggningen.
Minskad anvéndning av vatten i disken inneb&r mindre vatten att hetta upp, vilket &ven gor
vattenforbrukningen till en miljé- och energifraga.

Effektivare energianvéndning ger mindre GO, utsldpp

De 6kande energikostnaderna minskar vinsten och det méarks mest i energiintensiva verksamheter. Det
finns lite som talar for att energipriserna kommer att bli lagre.

I ménga branscher diskuteras energieffektivisering allt intensivare. Ofta handlar diskussionerna om att
gora sig av med omotiverat héga energikostnader, att identifiera var och hur éveranvandningen av energi
uppstar samt att ta kontrollen Gver sina processer. Energieffektivisering &r lonsamt och bidrar till att 6ka
vinsten och samtidigt minska utslédppen av koldioxid och andra véxthusgaser.

Med ett genomtéankt diskrum minskar du den dyra éveranvandningen av energi, bland annat genom en
effektivare vattenanvandning.

Varsam kemikalieanvéndning gdr skillnad for insjoar och hav

| Sveriges skargardar och havslandskap finns det mer &n 30 000 6ar. Detta &r unikt i varlden och
for manga boende och besodkare i Sverige &r en tur till vara skargardar en naturlig och eftertraktad
sommaraktivitet.

Idag & manga av vara insjéar och havskuster starkt 6vergdodda. Orsaken &r utslapp av 6vergédande
amnen som till exempel kvave och fosfor, vilket leder till syrebrist som i sin tur ger upphov till d6da
bottnar. Av varldens alla hav har Ostersjén flest déda bottnar och de allt vanligare stora algblomningarna
uppstar genom en kombination av vader, klimat och det vi slapper ut. Cirka 20 procent av den fosfor
som kommer ut i Ostersjén kommer frén fosfater i tvétt- rengérings- och diskmedel.

Hos storkok och restauranger maste diskprocessen vara snabb och disken maste torka snabbt. Detta
stéller krav pa hela diskhanteringen, savél pa att processen ska vara vattensnal som pa mer effektiva
och miljévéanliga diskmedel och torkmedel.

Med ett modernt diskrum finns stor potential att minska kemikalieanvandningen och samtidigt sakra
hygienen och kvaliteten i diskresultatet. En reducerad kemikalieanvandning &r bade ett viktigt steg mot
en miljovanligare storkoksverksamhet och en atgéard for att minska kostnaderna i diskhanteringen.

Ett gott infryck

Det &r dina matgaster som upplever och beddmer kvaliteten pa sitt besok i din restaurang.

diskrum kanns gott i hjartat

Intresset for klimatsmarta, energieffektiva, miljévanliga och
rattvisemarkta produkter 6kar. Och hos Diskomat far vi ofta
bekraftelser pa att vara diskrum innebar att vara kunder inom
storkoks- och restaurangverksamheter kan ga fran ord till handling
ndr det géller att investera i miljé och socialt ansvar. Vi kan
konstatera att de bade uppnar en hogre kvalitet i sin service och en
Okad Ibnsamhet i sin verksamhet. Effekterna av investeringen visar
sig aven i en battre arbetsmiljé och 6kad trivsel pa arbetsplatsen.

1963

Drivna 90° och 180° vandskivor.
Karusellsystem for diskinlamning.

1965

Tvastréangade
kedjetransportérer med
flera kurvor.

1960

Transportdrskedja
utvecklas i delrinplast,
anvands an idag.

1962

Diskkorg och besticklada i
plast. Tallrikkassett i trad.

Man skulle kanske kunna séga att din restaurang konkurrerar om matgésterna genom
férmégan att leverera en positiv upplevelse. Men upplevelsen maste levereras till ett
rimligt pris for gasten och till en rimlig kostnad for din restaurang.

En genomtéankt diskhantering sakrar hygienen och servicegraden mot
restaurangen, anvander mindre resurser och gor priset till gasten rimligt. En
bra och stressfri arbetsmiljo for disk- och restaurangpersonal bidrar till
béttre service mot gasten. En positiv och vanlig servis ar avgérande
foér det goda intryck gésten far av din restaurang. Det arbete du
gor fér miljon, och for att skapa en béattre arbetsplats, finns det
méanga mojligheter att kommunicera ut till alla dina intressenter.

1989

PLC-styrd robot for
sortering av korgar.

1985

Bricklastvaxlare till
brickdiskmaskinen
och magnetiska
besticksavplockare.

1972

Invaxling av brickor
frén tva inlamningar
till en transportor.

1984

Nordien-System tar
fram nya 50x50 cm
korgar.




Slutresultatet glasklart redan fran start oo Mg R Ly it DISKOMAT

! modem diskhantering
Ett modernt diskrum som effektivt, miljovanligt och ansvarsfullt servar sitt kok och sin restaurang, byggs utifran Y

flera olika viktiga perspektiv. Férst handlar projektet om att definiera alla utvecklingsomraden och identifiera alla i Vill du veta mer?
mdjligheter att skapa det optimala diskrummet. Med ett tydligt mal, struktur, kommunikation och engagemang . E ' 08-794 06 40

i alla faser sdkerstalls att alla tankta nyttor blir bade synliga och kdnnbara i diskrummet, i restaurangen och i \ ; : ] info@diskomat.com
bokslutet under manga ar. - © " ; www.diskomat.com

Insamling grunddata Service

Starta serveringen

Rétt diskrumslésning startar med en gedigen oy Ditt nya diskrum &r redo att ta hand flédena fr&n Meny Valjer du att teckna ett serviceavtal kan du
insamling av information om verksamheten. i restaurangen och kdket. Du upplever en behaglig : rakna med en kort reaktionstid nér du behover
Insamling av fakta som typ av restaurang/storkok, o / : temperatur, doft och ljudniva, farre tunga lyft och support och service. Diskomat &r val insatta i din
flode av findisk och grovdisk, volymer och typer av = d vridningar och séker hygien. Personalen trivs béttre verksamhet, hur din diskhantering &r uppbyggd.
diskgods, rangering, 6ppettider, férvantad ¢ oo och &r effektivare. Kvaliteten pa diskresultatet och m Vara aterforséljare gor det enkelt for dig att

utveckling och tillgéngliga ytor. servicen mérks val hos dina géster. komplettera med anpassade tillbehor.

Framtagning av enkel dversiktlig skiss Besiktning, dverldmning och uthildning Matdistribution och brickdukning

Utifran dessa grunddata gérs bedémningar Snabb |géngsattn|ng med modulbaserade system For att n& uppsatta mal krévs att personalen arbetar Vid all matdistribution ar det viktigt att halla
hur flédet, ytor, utrustning och personal kan . . pa ratt satt. Diskomat utbildar anvandarna i den nya ritt temperatur pa savil varma som kalla
organiseras for att skapa en optimal diskhantering. Med vara kompakta och yteffektiva diskhanteringen liksom i hygiensékerhet och skotsel. & komponenter. Vagnar med inbyggd kyla och
Alla involverade parter far en gemensam grundsyn standardlésningar finns méjlighet att Den tekniska personalen utbildas i maskinernas ‘\;\H kontaktvirme ger den enklaste och sikraste
pa diskhanteringen for det fortsatta arbetet. ; snabbt uppgradera ditt kok med ett funktioner och felsdkning. All teknisk dokumentation J hanteringen.

Arbetsmiljé, ergonomi, miljié och ekonomin vags in. ‘j modernt och effektivt diskrum. dverlamnas till anvandarna. \\,

-
I centralkoket ser vi en logisk koppling mellan

Du far ett k lett t for ba isk
u fdr ett komplett system for bade dis diskhantering, dukning och vagnar fér matdistribution.

och avfallshantering, inklusive lagring : il
av diskgods och rengdéring av koks- “HR 1] ¥ by P
o och diskutrymmen. Valj bland véra

S"Ukrurerad DrU]EkTE”ng anpassningsbara standardldsningar.

Nér det ar dags att stélla samman en forfragan ’ Diskomats projektledare dvervakar att projektet
och en kravspecifikation &r vér sakkunnige 1. Faktainsamling: tillgangliga ytor, antal maltider per dag I6per enligt plan och representerar Diskomat mot
projektledare redo att supporta s&val bestallare |  l 2. Val av standardisning, férslag pa anpassningar och offert bestallaren. Var montdr ansvarar for montage och
som storkdkskonsulten. Vi har ju identifierat i 3. Leverans och garanti kontroll fére leverans, samt for installationen. Efter
utvecklingsméjligheterna och vet vilka vinster och 4 ) installation kontrollerar montéren att anlaggningen
forbattringar som ditt nya diskrum kan ge. fungerar enligt kravspecifikationen.

Med ett genomténkt flode och bra hantering uppnar vi:

Tillverkning, montage och testkérning Séker hygien for patienterna

- Sékra kylkedjor som inte bryts

- Forsta kontakt med rena diskgodset vid dukning

- Varje bricka far sin ratta temperatur och kallt halls kallt

- Vagnarna, brick som kantin, kan diskas i vagnsdiskmaskin

Tre steg till fardig I6sning:

Bra arbetsmiljé och ergonomi fér personalen

- Brickdukning i rumstemperatur dven vid kyld matproduktion
- Inga omlastningar av diskgods

- Bekvéma arbets- och serveringshoéjder

- Vagnar kan kylas i rumstemperatur

Lag energiférbrukning
- Snabb nedkylning, endast vagnens innanmate kyls

KU"S"UkHUn - Individuell intelligent uppvarmning till ratt temperatur
- Kylrum fér vagnar samt kylt brickdukningsrum kravs ej

Tydlig offert med fast pris och enligt specifikation

Du befinner dig nu i upphandlingsfasen och har

ett tydligt och genomtankt upphandlingsunderlag.
Diskomat ger din entreprendr en heltdckande offert
med fast pris. Du kan vara trygg 6ver att priset inte
drar ivag och att Diskomat levererar den diskfunktion
du férvantar dig enligt kravspecifikation.

Ritning

Det &r dags att ta fram en detaljerad ritning med
alla positioner angivna samt beskrivningar av
utrustning och material som ett underlag for
upphandlingen. Specifikationerna innehaller &ven
information om anslutningseffekter, dimensionering
av ledningar, avlopp, ventilation etc.

Var projektledare, som varit med fran borjan,

och en av vara montérer kopplas nu till projektet.
Ordern klarlaggs tekniskt. Konstruktionsritningar
upprattas, produkter och delar bestélls. Ritningar
gar till byggnadsentreprendren med krav pa golvytor,
ventilation, avlopp, el, vatten.

Lagre driftskostnader
- Undviker dubbelarbete
- Lagre energiférbrukning vid kylning och uppvarmning

Lagre investering
- Féarre uppséattningar vagnar och mindre yta
- Kylrum endast for mat och diskgods

1992 1994 1997 1999 2001 2002 2005 2010 2011 2011

FCSI Award Distinguished Automatisk Diskomat foérvarvas av Slimline och Ergoman Skumrengoring med Electro Calorique Diskomat ansvariga for Diskoflex - Dispenservagn Diskoflex Eco Waste Away — System for
development within the avfallsskradare med Gosta Torssell. férspolningsdusch. forhojt tryck. matvagnar introduceras i Nordien-System i Sverige. Komponentbaserat kompakt och stackningsbar. kvarning och sugning av matavfall.
Food service Industry till avvattningsskruv. - Sverige. system for diskhantering.

Nordien-System.

©,NORDIEN-SYSTEM




Diskrum i varldsklass

Kompletta system fér diskhantering
- inklusive avfallshantering och rengdring

Diskrummets roll

= &r att serva sitt kdk och sin restaurang med rent och fréscht diskgods sa
att maltider kan serveras pa ett attraktivt, sdkert och effektivt satt.

Ren disk
pa rétt plats
i ratt tid

Matavfall
Diskhantering
Hygien

’ Ekonomi

= &r att hantera kdkets och restaurangens matavfall pa ett hygiensakert och
miljémassigt effektivt satt.

= 4r att leverera sin service till Iagsta méjliga kostnad och med minsta Ergonomi

majliga paverkan pa miljé och ménniska.

Arbetsmiljo

LY

Navet i restaurangens service:

Ett diskrum har en central betydelse i restaurangens idé om att ge
sina gaster en fantastisk upplevelse. Maltiden som serveras ska
inte bara vara delikat och hygienisk séaker, gasten férvantar sig
ocksé vackert lagd mat pa en frasch tallrik med flackfria bestick
och drycken serverad i skinande glas.

Tekniska resurser Kunskapshanken

I vér 400 m? verkstad Nér ditt nya diskrum &r levererat innebér inte det E a
pagér standigt utveckling att vart samarbete ar dver. Tvartom sé lever vi med vara "ans'e'

och férbattringar av nya .
Seh B el diskrummet under ménga ar.

Dér monteras och 1. Diskrum med béttre totalekonomi

provkérs utrustningen Kunskap, innovation och engagemang har varit
innan utleverans och vart signum sedan 50-talet. Att vi lever med 100 till 65 000 gaster varje dag. Maojligheter att effektivisera och
slutmontering i det aktuella diskanlaggningen under hela livscykeln innebar att miljdanpassa ditt diskrum samt att 6ka servicen till din restaurang.
diskrummet. vi kontinuerligt adderar nya viktiga erfarenheter och Ett diskrum i varldsklass med rétt processer och rétt utrustning.
Vara rostfria produkter kunskaper.

I u . T PR [ n
oo ) ) _ _ ) 2. Matavfall blir ny miljvénlig energi
legotillverkare. Vara medarbetare ar engagerade i hela projektet, fran

layout, projektering och konstruktion till montage,

Med vart specialutformade igdngkorning, utbildning och service. Allt eftersom nya
AutoCAD-system och forutsattningar uppstar och ny teknik blir tillganglig

Inventor (3D) far vi bade bistar vi &ven med anpassningar av ditt diskrum.
en bra bild av kommande

diskrum och en effektivare

Eco Waste Away &r vart uppsamlingssystem for matavfall som
enkelt omvandlas till ny miljévanlig energi.

3. Rengdiring - snabbare och med mindre miljdpaverkan

Microbiologiskt rena ytor pa kortare tid. Vatten och
Kommunikation med kund Vér vision &r att férverkliga dina idéer och att skapa energiférbrukningen minskar. Kontrollerad dosering minskar
och Gvriga involverade di;krum, metoder, gtrustning oc.h produkteri. . kemikalieanvandningen.
aktdrer. vérldsklass. Utmaningar som driver och motiverar vara

medarbetare att stanna kvar inom féretaget och darmed 4 Tl"hEhUr hamering UCh |ag|-ing
KVH"IETSSﬁkriﬂg bygga upp ovarderlig kunskap. : !

Ratt tillbehor pa ratt plats i ratt tid minskar kross, skapar ordning

En generell kvalitetsplan Kunskap, kommunikation och hand"ng och reda och frigér tid och ytor. Mer fokus p4 att serva gésterna.
samt en specifik

kvalitetspdrm med alla Saval foretagsledning, marknadschef, produktutvecklare iotrihiiti i i
enskilda aktiviteter som projektledare &r ingenjérer och konstruktérer i sin b. Matdistribufion/ brickdukning
uppréttas av oss och profession. De &r djupt specialiserade i de logistiska, Vagnar med aktiv kyla och varme ger den enklaste och sakraste

redovisas |Gpande for tekniska, ekonomiska och hygieniska frdgorna som ett hanteringen vid distribution av maltiderna. Rétt fldde och hantering

kunden i band med all . . ) ' . " . 2 .
s?i;’ree:r!osj:::. and medata diskrumsprojekt handlar om. vid brickdukningen ger saker hygien och fa omlastningar.

Vill du veta mer? EE Véra service- och montagetekniker &r val insatta i vara 6. Service och garantier
Skﬁfg‘a if‘k N = anlaggningar vilket underlattar vid felsékning och
ﬁ:mszf: var | e 'E service. Var personal hjélper dig att na ratt kontakt

El"i: i ditt arende.

Férebyggande service ger farre driftstopp och en 6kad livslangd
pa din anlaggning. Avtal med oss ger prioriterad tillgang till var
serviceavdelning. Vi besoker dig vid tva till fyra tillféllen per ar.

DISKOMAT

maoderm disknhantering

2012

Diskomat utsedda till
Arets storkdksentreprendr
2012 av SKBF
Storkdkskonsulternas
branschférening.

Framtiden

..ar platsen dar vi alltid vill vara,
for att tidigt identifiera nya krav,
utmaningar och méjligheter. Samt
for att omvandla dem till nya
Idsningar och arbetssatt.

Vill du veta mer?

08-794 06 40 ¢ info@diskomat.com ® www.diskomat.com



