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Extrudierte Tiernahrung e
6,4 x 6,4 x 12,7 mm
(/4 x1/4 x1/2")

Schinken
3.2mm (1/8")
Wirfel

Die Schneidemaschine Affinity ist der groRte Wirfelschneider von Urschel. Die Maschine TECHNISCHE
wurde entwickelt flr schwierig zu schneidende Produkte wie weiches Fleisch, gefrorene DATEN

Produkte oder Fleisch mit hohem Fettanteil. Der Maschine kann Schneidgut mit

einer maximalen GroRe von 254 mm (10") in jeder Abmessung zugefuhrt werden. Alle AFFINITY [A]

Komponenten arbeiten synchron, um eine positive Zufuhr zu wahren, was bei schwer Lange: 1.649 mm (64.92")
zu schneidendem Produkt sehr kritisch sein kann. Die rotierende Zufuhrtrommel und Breite: 1.588 mm (62.52")
Zufuhrrolle sind speziell aufeinander angepasst und sorgen fiir eine gleichmaRige, Hohe: 1.764 mm (69.46")
positive Zufuhr in die Wiirfelschneideinheit. Fiir héchste Leistung stehen der 18 kW (25 Nettogewicht: 1.270 kg
HP) Motor, Heavy Duty Zahnrader und Bénder sowie der 3,7 kW (5 HP) Motor fiir den (2800 Ib)
Querschnittspindel-Frequenzantrieb. Dieser variable Frequenzantrieb fiihrt zu wesentlichen Motoren: 3,6 kW (5 HP)
Einsparungen, da die gewiinschten Geschwindigkeiten der Querschnittspindel eingestellt 18 kW (25 HP)

werden kdnnen und somit die Beschaffung zusatzlicher Spindeln entfallt. Fiir gro3tmaogliche
Wahrung der Hygiene sind alle Edelstahl-Kontaktflachen aus Ra 32. Mit der Affinity lassen AFFI__NlTY [B]
sich gleichméRige Wiirfel aus Fleischprodukten wie Rind-/Gefliigelfleisch, Peperoni-Wurst, mit Forderbandrutsche

Schinken oder Salami herstellen. Lange: 1.815 mm (71.46")
. e . . o . o Breite: 1.588 mm (62.52")
Die Affinity istin zwei Ausfihrungen erhaltlich: als Standard-Version [A]und miteingebautem Hoéhe: 1.764 mm (69.45")

Forderband [ B ]. Die Ausfiihrung mit Férderbandrutsche optimiert die Produktzufuhr. Die Nettogewicht: 1.270 kg

Maschine eignet sich fur eine Vielzahl an Produkten. Der Standard-Affinity kann Schneidgut (2800 Ib)
bis zu 178 mm (7") zugefuhrt werden, die Ausfuhrung mit Férderbandrutsche kann je nach Motoren: 3,6 kW (5 HP)
Produkt Blocke mit einer GrofRe bis zu 178 mm (7") oder 254 mm (10") aufnehmen. 18 kKW (25 HP)
SCHNITTARTEN
SCHEIBENSTARKEN: 3,2 bis 19,1 mm (1/8 bis 3/4") * Rundmesserspindel: 3,2 bis 50,8 mm (1/8 bis 2")
_ _ WORFELSCHNITTE: Fiir den Wiirfelschnitt werden ein * Querschnittspindel: 3,2 bis 50,8 mm (1/8 bis 2")
= : Scheibenmesser, eine Rundmesserspindel und STREIFENSCHNITTE: Glattschnittstreifen konnen entweder
eine Querschnittspindel bendtigt. durch das Entfernen der Querschnittspindel oder der
=~ “Sm  Anderungen der WiirfelgroRe Rundmesserspindel erzielt werden. Die Lange der Streifen
\_ — werden durch die Einstellung der kann Uber unterschiedliche Kombinationen von Rundmessern
5., Scheibenstarke, den variablen und Querschnittmessern bestimmt werden.
Frequenzantrieb und die e Lénge: 3,2 bis 50,8 mm (1/8 bis 2")

entsprechenden Spindeln erzielt.

i,

SCHNEIDPRINZIP _
Salamie e e e ¢ o o

1. Mitnehmerblatter 32 x 25,4 x 3,2 mm

2. Scheibenmesser /8 x1x1/8"

3. Einstellklappe Streifen

4. Rotierende Zufuhrtrommel
5. Zufuhrrolle

6. Rundmesser

7. Querschnittmesser

\ 8. Abstreiferkamm
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TECHNISCHE DATEN

Lange: 1.627 mm (64.07")

Breite: *1.616 mm (63.62")

Hohe: 1.738 mm (68.44")
Nettogewicht: 680 kg (1500 Ib)
Motor: 3,7 oder 7,5 kW (5 oder 10 HP)

*Es sind mehrere Auslaufrutschen
erhaltlich. Die Maschinenbreite hangt
von der Art der Auslaufrutsche ab.
Die aufgefiihrte Breite ist die maximal
verfugbare Maschinenbreite.

SCHNEIDPRINZIP
(ZERRUPFEN)

1. Mitnehmerblatter
2. Scheibenmesser

3. Rundmesser
4. Zerrupfscheiben

Vorgeformter Truthahnbraten e
6,4 x 6,4 mm (1/4 x 1/4") x ®
unterschiedliche Langen ®

A

' SCHNEIDPRINZIP
(WURFEL)

1. Mitnehmerblatter
2. Scheibenmesser

\ S <

5
3. Rundmesser “»
4. Querschnittmesser

DIVERSACUT
2110A"

Mit der gréfiten Maschine der DiversaCut-Baureihe,
der *DiversaCut 2110A™, kdnnen gleichmafige
Waiirfel, Streifen und Scheiben sowie Granulate bei
hohen Kapazitaten hergestellt werden. Das Schneidgut
kann bei der Zufuhr in die Maschine eine Grof3e bis zu
maximal 254 mm (10") in jeder Abmessung haben, wodurch sich
Kostenersparungen ergeben, da das Produkt nicht vorgeschnitten
werden muss. Diese Wirfelschneidemaschine bietet prazise
Schnitttoleranzen durch die Méglichkeit der Scheibenstarken-
Einstellung und die Verriegelungs-Ausstattungen. Auch o
praziseste Feinsteinstellungen mit einstellbaren Manschetten ~ Gekochte e

an beiden Schneidspindeln sind méglich. Truthahnbrust
Kurze Streifen

SCHNITTARTEN ; Jemperierter
® Lachs

STREIFENSCHNITTE: Glattschnitt- oder Wellenschnitt- . 191 mm (3/4"

Streifen in verschiedenen Breiten sind durch Entfernen o Wrfel

der Querschnitt- oder der Rundmesserspindel moglich.
Die kleinsten Streifen sind beim Glattschnitt 3,2 x 3,2
mm (1/8 x 1/8") x Produktlange, beim Wellenschnitt

71 x 7,1 mm (9/32 x 9/32") x Produktlange. Die grofiten
Streifen beim Glattschnitt sind 25,4 x 25,4 mm (1 x 1") x
Produktlange, beim Wellenschnitt 15,9 x 15,9 mm (5/8 x
5/8") x Produktlange. Hinweis: Durch unterschiedliche
Kombinationen von Rundmessern und Querschnittmessern
kann die Lange der Streifen begrenzt werden.

WURFELSCHNITTE: Fiir den Wiirfelschnitt
werden Scheibenmesser, Rundmesserspindel und
Querschnittspindel bendtigt. Die Wrfelgrofie wird durch den
Einsatz der entsprechenden Spindeln und die Einstellung der
Scheibenstarke bestimmt.

* Rundmesserschnitte: 3,2 bis 76,2 mm (1/8 bis 3")

* Quermesserschnitte (glatt): 2,4 bis 63,5 mm (3/32 bis 2-1/2")
* Quermesserschnitte (Welle): 7,1 bis 15,9 mm (9/32 bis 5/8")

ZERRUPFSCHNITTE: Feinere, mittelgrofe und
gréRere Zerrupfschnitte aus gekochten oder
temperierten Fleischsorten sind moglich.

Temperiertes o e
Rindfleisch
19,1 mm (3/4™) Wiirfel

® ¢ ¢ Peperoni-Wurst
6,4 mm (1/4")
Wrfel



e o Rinder-Dorrfleisch
28,6 x 476 mm
(1-1/8 x 1-7/8")
Stlcke

Das "*patentierte Modell M6 schneidet zweidimensional und

wurde fur die Herstellung von Wiurfel- und Streifenschnitten

sowie fur das Zerrupfen unterschiedlichster Produkte entwickelt.

Die Maschine ist ideal geeignet fur die Verarbeitung von leicht gefrorenem,

gekuhltem oder gekochtem Rind-, Schweine- oder Gefllgelfleisch. Das :

Modell M6 arbeitet kontinuierlich im Dauerbetrieb bei hohen Produktionsraten " TECHNISCHE DATEN

und ist leicht zu reinigen und zu warten.
Lange: 3.023 mm (119.03")

DAS MODELL M6 BIETET: . Breite: 845 mm (33.26")
» Schwenkbare Abdeckungen fur grof3tmogliche Hygiene und leichten Hohe: 1'2?0 mm (50.37")
Zugang bei Wartungsarbeiten. Nettogewicht: 745 kg (1.642 Ib)
. . . . .. .. . Motoren: 3,7 oder 5,6 kW
Einen robusten Maschinenrahmen in massiver Ausfihrung ohne Hohlrdume. - (5 oder 7.5 HP)
Den unter dem Maschinenrahmen integrierten Elektrischen Schaltschrank. - . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . ... ... ...
Leicht zugangliche Stopp/Start-Bedientaster. : e Leicht gefrorene Rinderbrust
Maximale Vielseitigkeit durch die groRe Auswahl o *254x254 mm (x1") x
verschiedener Schneidwerkzeuge. . Starke des zugefuhrten Produkts
Eine grof3e Bandbreite an Wirfelschnitten von :
4,8 bis 38,1 mm (3/16 bis 1-1/2").
Produktzufuhrstarke bis max. 25,4 mm (1").
» Spezielle Zufuhrscheiben oder stumpfe Querschnittmesser,
mit denen Fleisch, das wie mit der Hand gerupft aussieht,
hergestellt werden kann.

* Die Ausstattungsvarianten mit frequenzgesteuertem
Antrieb oder Stern-Dreieck-Schaltung.

* Leichten Zugang zu allen Schmiernippeln, die am
AuReren der Maschine angebracht sind.

+ Die komplette Edelstahlausfuhrung einschlie3lich Motor. :

Aufklappbare Bandabdeckungen erleichtern
} die Wartung und den Wechsel der
. Zufuhrbander. Die Zufuhrbandspannung
-y I&sst sich leicht durch das Drehen einer
Mutter [ A] an der AuRenseite der
Maschine einstellen. Das Urschel Modell
sy | M6 bietet einen Edelstahl-Motor [ B ],
einen unter dem Maschinenrahmen
—_— integrierten Schaltschrank [ C ] sowie leicht
[ — zugangliche Stopp-/Start-Bedientaster [ D ].

®* Gekochte Hahnchenbrust
25,4 x 25,4 mm (1 x 1") x
Starke des zugeflhrten Produkts

4 www.urschel.com



e o | eicht gefrorene Hahnchenbrust f ; i
9,5x 9,5 mm (3/8 x 3/8") x f
Starke des zugefuhrten Produkts I.--’*' i

J ‘&

Leicht gefrorener Fische o o o cv‘”o | - .\‘ |
19,1 x 19,1 mm (3/4 x 3/4") x ' ) —— W
Stérke des zugefuhrten Produkts % ' | Ve
".A. ‘ T, ]

w |

U 25,4 x 25,4 mm

(1x1") x Starke des
zugefuhrten Produkts

SCHNEIDPRINZIP

STREIFENSCHNITT
1. Antriebsrolle
2. Zufuhrrolle
\ 3. Zufuhrtrommel
4. Rundmesser

Die schwenkbaren Abdeckungen des Urschel Modell
M6 und die solide AusfUhrung des Maschinenrahmens
gewahrleisten hdchste Hygiene und leichte Wartung.

ZERRUPFEN
mit stumpfen
Querschnittmessern

1. Antriebsrolle

2. Zufuhrrolle

3. Zufuhrtrommel

4. Zufuhrscheiben

5. Stumpfe
Querschnittmesser

SCHNITTARTEN

WURFEL: Durch Kombination verschiedener
Rundmesserabstande mit unterschiedlichen
Querschnittspindeln kénnen viele verschiedene
SchnittgréRen erzielt werden.

* Rundmesser: 4,8 bis 38,1 mm (3/16 bis 1-1/2")

* Querschnittmesser: 3,2 bis 144 mm (1/8 bis 5.66")

STREIFEN: Durch Ausbau der Querschnittspindel aus
der Maschine kénnen Streifen geschnitten werden. Lange
und Starke der Streifen variieren je nach der GrofRe des
zugeflihrten Produktes.

ZERRUPFEN: Viele verschiedene Arten der Zerkleinerung
von grob bis fein sind méglich. Auch unterschiedliche
Streifenlangen sind je nach Ausstattung maoglich.

_____

ZERRUPFEN
mit Zerrupfscheiben
1. Antriebsrolle

2. Zufuhrrolle

3. Zufuhrtrommel

4. Zufuhrscheiben

5. Zerrupfscheiben

® Schinken

: g,tS r_?m (3/8" e Gekochtes

. Streifen e Schweinefleisch
. * MittelgrofRer

[ ]

® Zerrupfschnitt
[ ]

1. Antriebsrolle

2. Zufuhrrolle

3. Zufuhrtrommel

4. Rundmesser

5. Querschnittmesser

URSCHEL 5



~NE Peperoni-Wurst ohne

Pfefferkdrner

3.2 mm (1/8") Wellenscheibe
mit optionalem, angetriebenen
Niederhalteband

@e 00000000 Syrimil9lmm (3/4") Scheibe

FE TRANSLICER®
BANDSCHNEIDER

Mit der Tfpatentierten Bandschneidemachine E
TranSlicer® lassen sich prazise Scheiben
aus einer Vielzahl von Lebensmitteln
einschlieBlich gekochten und vorgeformten
Fleisch herstellen. Die Maschine ist ideal
geeignet fur das Schneiden langlicher
Produkte. Mit dem E TranSlicer kann
festes Produkt mit einen Durchmesser
von bis zu 101,6 mm (4") geschnitten
werden. Die Maschine bietet kontinuierliche
Leistung im Dauerbetrieb. Aufklappbare
und verschiebbare Abdeckungen erleichtern
Wartung und Reinigung. Das optional lieferbare
Niederhalteband optimiert die Produktzufuhr.

Es stehen unterschiedliche Messerradausflihrungen
. einschliellich eines Scheiben-Messerrads und das

* Gekochte ®patentierte MicroSlice® Messerrad zur Verfugung.
Hahnchenbrust s . . . L .
12,7 mm (1/2") Das Scheiben-Messerrad ist das in der Fleischindustrie
Scheibe am haufigsten verwendete. Fur

Produzenten, die dunnere
Scheiben herstellen mochten,
SCHNE'DPR'NZ'P ist das MicroSlice-Messerrad

eine Option. Dieses Rad
1. Zufuhrband wird mit preisglnstigen
2. Scheiben-Messerrad Messern bestiickt, die leicht
3. Scheibenmesser getauscht werden kénnen.
Fir Fleischhersteller, die auch
andere Produkte verarbeiten,
kénnen die anderen Messerrad-
Typen eine wertvolle Ergan-
zung sein.

111 mm (7/16")
Scheibe mit
optionalem,
angetriebenen
Niederhalteband

www.urschel.com

Geflligelwienere o o o o .

TECHNISCHE DATEN

Lange: 2.560 mm (100.78"),
2.978 mm (117.26") mit
Vorbereitungstisch
Breite: 897 mm (35.31")
Hoéhe: 1.569 mm (61.79"),
1.686 mm (66.36") mit
NOT/AUS-Schalter
Nettogewicht: 600 kg (1,328 Ib)
Messerrad-Motor: 2,2 kW (3 HP)
Zufuhrband-Motor: 0,75 kW (1 HP)

SCHNITTARTEN
SCHEIBEN-
MESSERRAD: [A] /
Glatt- oder i
Wellenschnitt-
Scheiben: 0,8

bis 50,8 mm

(1/32 bis 2")
MICROSLICE-
MESSERRAD: [B]
Glattschnitt-Scheiben:
0,8 bis 6 mm
(.030 bis .240")




\

e Gekochte Speck-Streifen
32 x95mm (1/8 x 3/8") x
Starke des zugeflhrten Produkts

TECHNISCHE DATEN
Lange: 2.517 mm (99.08")

Breite: 1.126 mm (44.34")

Hohe: 1.573 mm (61.92")
Nettogewicht: 420 kg (930 Ib)
Motor: 3,7 kW (5 HP)

SCHNEIDPRINZIP

1. Zufuhrband 4. Rundmesser
2. Antriebsrolle 5. Querschnittmesser
3. Zufuhrrolle

TECHNISCHE DATEN

Lange: 1.171 mm (46.11")
Breite: 938 mm (36.93")
Hohe: 1.833 mm (71.39")
Nettogewicht: 320 kg (700 Ib)
Motor: 3,7 kW (5 HP)

SCHNEIDPRINZIP

1. Mitnehmerblatter

2. Scheibenmesser

3. Rotierende Zufuhrtrommel
4. Zufuhrspindel

5. Rundmesser

6. Querschnittmesser
7. Abstreiferkamm

MODELL J9-A

Mit dem Modell J9-A kénnen gleichférmige Wirfel- oder
Streifenschnitte aus gekochten oder leicht gefrorenen Fleischsorten
hergestellt werden. Wirfelschnitte von 4,8 bis 38,1 (3/16 bis 1-1/2")
aus festen Produkten mit einer maximalen Starke von 9,5 mm

(3/8") sind moglich. Die Maschine eignet sich fur Rind-, Kalb-, und
Geflugelfleisch sowie Fisch. Das Modell J9-A zeichnet sich aus
durch kontinuierliche Arbeitsweise im Dauerbetrieb und vereinfachte
Konstruktion fir leichte Reinigung und Wartung.

SCHNITTARTEN

WURFEL: Durch Kombination verschiedener
Rundmesserabstande mit unterschiedlichen Querschnittspindeln ist es

moglich, eine Vielzahl von SchnittgroRen zu erzielen. Die SchnittgrolRe :
kann je nach Struktur, Konsistenz und Starke des Produkts variieren. :
Die Starke der Wiirfel entspricht der Starke des zugefuhrten Produkts. o
* Rundmesser: 4,8 bis 76,2 mm (3/16 bis 3") °
« Querschnittmesser: 4,8 bis 76,2 mm (3/16 bis 3") Geddrrtes Rindfleisch ¢
191 x 31,8 mm
STREIFEN: Die Streifenlange kann Uber den Einsatz der ~ (3/4 x 1-1/4") x Starke
entsprechenden Querschnittspindel kontrolliert werden. des Zugperfggﬂtﬁz

Streifen kdnnen auch ohne den Einsatz einer Querschnittspindel
geschnitten werden. Lange und Starke der Streifen hangen von der
Grole des zugeflhrten Produkts ab.

- MODELL RA-A

Mit dem Modell RA-A kann Formfleisch in Wiurfel oder Streifen
geschnitten werden. Die maximale ProduktzufuhrgroRe betragt
88,9 mm (3-1/2") in jeder Abmessung. Dieses Modell ist die ideale
Losung fur Fleisch verarbeitende Unternehmen, die zusatzlich
verschiedene Gemusesorten in kleine bis mittelgrof3e Wurfel und
Streifen schneiden wollen. Urschel bietet auch das Modell RA-HD an,
eine Heavy-Duty Ausfihrung mit einem 7,5 kW (10 HP) Motor. Beide
Modelle zeichnen sich aus durch kontinuierliche Leistung im Dauerbetrieb
und vereinfachte Konstruktion fur leichte Reinigung und Wartung.

Gekochter Schinken e
SCHNITTARTEN 32x32x254mm e
SCHEIBEN: 1,6 bis 9,5 mm (1/16 bis 3/8") (/8 x1/8x17) ¢
WURFEL: Viele verschiedene SchnittgréRen kénnen durch die
Kombination verschiedener Rundmesserabstande mit unterschiedlichen
Querschnittspindeln erzielt werden.

* Rundmesser: 3,2 bis 25, 4 mm (1/8 bis 1")
¢ Querschnittmesser: 1,3 bis 76,2 mm (.05 bis 3")

STREIFEN: Streifen kénnen geschnitten werden, indem
die Querschnittspindel aus der Maschine entfernt wird.
Die Lange der Streifen ist abhangig von der
Grole des zugefuhrten Produkts.

Harte Salamie o o o o | A
9,5 mm (3/8") Wurfel gt



e e e oo o (VONLINKS NACH RECHTS)

* Formfleisch-Steak, Modell 5600
3J-030510 Schneidkopf

* Babynahrung, Modell 9300
2341569-(.25) Mikroschneidkopf

* Panierte Geflugelschnitzelchen,

'-!S.'l""' i s e Modell 5600,
LWy . : 3J-030510 Schneidkopf

COMITROLE

ZERKLEINERUNGSMASCHINEN

ZERKLEINERUNG

Zerkleinerung bedeutet, die GroRe eines Produkts bis zu
einer gewlnschten GroRe zu reduzieren. Konventionelle
Zerkleinerungsmethoden sind Zermahlen, Zerquetschen oder
Zerreillen des Produkts. Dies erzeugt ubermafRige Warme und die
Qualitédt des Endprodukts wird damit beeintrachtigt. Zudem entsteht
ein hoherer Anteil an Partikeln, der aul3erhalb der gewtnschten
Grole liegt und sich somit auch negativ auf den Ertrag auswirkt.

KONTROLLIERTE ZERKLEINERUNG

Der Begriff ,Comitrol“ bedeutet kontrollierte Zerkleinerung. Die MIKR HNEIDKOPF
Baureihe der ¥*Comitrol® Zerkleinerungsmaschinen arbeitet mit dem O5C O
Prinzip der sukzessiven Abtrennung. Der Schervorgang wird erzielt,

indem das Produkt innerhalb eines stationdren Schneidkopfes SCHNEIDPRINZIP

mit hoher Geschwindigkeit zur Rotation gebracht wird. Zusatzlich 1. Mithehmerblatter

wird durch eine Art ,Einzelschrittbetrieb® eine kontinuierliche und 2. Mikroschneideplattchen

gleichmaRige GroRenreduktion bei hohen Produktionsraten erzielt.

VIELSEITIGKEIT DER COMITROL-MASCHINEN

Unterschiedliche Modelle stehen zur Verfiigung, die mit verschiedenen, einfach auszuwechselnden
Schneidképfen fir spezielle Anwendungen ausgestattet werden kénnen. Um die optimale
Maschinenausstattung herauszufinden, empfehlen wir kostenlose, unverbindliche Tests. Wenden

Modell 5600 Sie sich an eine Urschel-Niederlassung, wenn Sie weitere Informationen wiinschen.
- 1 Standardanwendungen der Comitrol-Maschinen mit frischem bis gefrorenem Fleisch sind beispielsweise:
 Streifenschnitte aus Rindfleisch Speck und Schweineschwarte fur  Paste zur Verwendung in
fur Grillfleisch-Produkte. die Wurstproduktion. Bratensaften und Saucen.
i * Flockenschnitt von Geflugelfleisch ¢ Zerkleinern von Knorpel * Emulgieren von Schweinefleisch
fur gekochte Schinkenprodukte. und Bindegewebe flr fur Wurst und Aufschnitt.
« Herstellen von Fleischbrei fiir Formfleischprodukte. « Zerkleinern von Rindfleisch, Fisch
Modell 9300 Nahrungserganzungs-Produkte. ¢ Zerkleinern von Fleisch zu einer und Geflugel zur Verwendung in
Modell 9300 mit « Zerkleinern von Rindfleisch, geschmeidigen, gleichférmigen Tiernahrung.

Beschickungsvorrichtung

SIE SIND EINGELADEN. TESTEN SIE UNS.
U Rsc H E L Urschel verfiigt Uber gut eingerichtete Testeinrichtungen, in denen
Schneidversuche fir Sie und mit lhnen gemeinsam durchgefihrt
werden kdnnen. Unsere Fachleute liefern Ihnen komplette Ergebnisse
CREETELEE || b ERTE R e B und schlagen lhnen die fiir lhre Zwecke am besten geeignete
Maschine vor. Wenden Sie sich an lhre Urschel-Niederlassung, um

Weltweit fiihrender Hersteller von Lebensmittel-Schneidetechnik

L2681 | JULY 2014 | (s.s.L2546)

einen Termin zu vereinbaren (www.urschel.com).

® DiversaCut, DiversaCut 2110, Urschel, Comitrol, TranSlicer und MicroSlice sind eingetragene Warenzeichen der Urschel Laboratories, Inc. ™MDas Warenzeichen
DiversaCut 2110A ist angemeldet. RR Das Modell M6 kann Teile enthalten, die durch das U.S.-Patent Nr. 5722143 und das EU-Patent EP0892697 geschlitzt sind.
¥ Die Wirfelschneidemaschine DiversaCut 2110A kann Teile enthalten, die durch das U.S.-Patent Nr. 6883411 und das EU Patent Nr. EP1377415 geschitzt sind.
11 Der E TranSlicer kann Teile enthalten, die durch die U.S.-Patente Nr. 5992284, 6148702, 6148709, 7178440, 7721637, 5896801, 6460444, 6792841, 6920813
und das EU-Patent EP1042107geschiitzt sind. 3 MicroSlice-Messerrader kénnen Teile enthalten, die durch das U.S. Patent Nr. 5992284 und das EU-Patent
EP1042107 geschutzt sind. ¥ ¥ Die Comitrol Zerkleinerungsmaschinen kénnen Teile enthalten, die durch das U.S. Patent Nr. 5201469 geschitzt sind.




